Burg Satzvey

MITTELALTERLICHE
GASTERLEY

Preis: 92,00€ pro Person exkl. Getranke

s.weingaertner@burgsatzvey.de Burg Satzvey
An der Burg 3, 53894 Mechernich
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So mancher Gast findet sich in den Reihen
der Tanzer wieder, um Schritte aus dem 15.
Jahrhundert zu erlernen, findet Geschmack
an den mittelalterlichen Brauchen und Sitten
und fiihlt sich zurtickversetzt in die Zeit der
Ritter, Minne und Romantik.

Programm:

Tischregularien
Animationsprogramm
Musik, Tanz und Gesang durch unsere
Spielleute
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Die Gasterey, ein deftiges Rittermahl nach
mittelalterlichem Vorbild, ist ein geselliger
Spal} fiir Jedermann und eignet sich
hervorragend fiir Geburtstagsfeiern,
Firmenfeiern oder auch Hochzeiten.

Im historischen Ambiente der Burg bei
flackerndem Kerzenlicht entfiihrt das
Programm mit Musik und Gaukelei,
herzhaften Speisen, kiihlem Bier und Wein
in lingst vergangene Zeiten
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Gruppen ab 30 Personen.
Von 19.00 Uhr bis 22.30 Uhr. Auf Wunsch sind
die Zeiten variabel.

Optional:
Getrankepauschale:

Kolsch, Pils, alkoholfreie Getranke.
Alles andere was an Getrianken wihrend der
Pauschale (3,5 Std) bestellt wird, wird auf die

Rechnung gesetzt.
Schnépse sind nicht in der Pauschale
inbegriffen und werden, wie die nach
3,5stlindige konsumierten Getrénke, nach
unserer giltigen Getrankeliste abgerechnet.
Pro Person € 19,-



Gasterel Variante I

Vorab
Baguette, Steinofenbrot
Krauterbutter
Schnittlauchquark
*kk
Blattsalate mit Krauter- Vinaigrette
Rote Beete Salat
Gurkensalat

Hauptgerichte
Schweinekeule mit Schwarte gebraten, dazu Malzbiersauce
Hahnchenbrust mit Champignons und Zwiebeln
gebratene Spatzle
kleine wiirzige Ofenbratlinge (Drillinge)
Spitzkohlgemiise
deftige Pfannengemiise mit Mohren, Bohnen und Schwarzwurzeln

Dessert:
Gries- Pudding mit Waldbeerenkompott

Gasterel Variante II

Vorab
Baguette, Steinofenbrot
Krauterbutter
Schnittlauchquark
FXk
Blattsalate mit Krauter- Vinaigrette
Weillkohlsalat
Gurkensalat

Hauptgerichte
Zwiebel- Schweinebraten wiirzig gegrillt, mit deftiger Sauce
Hahnchenkeulen fein mariniert und gebraten
Kartoffelstampf
Spinat- Kartoffelklo3chen
Sauerkraut
Gemiisepfanne von Riibchen, Bohnen und Méhren

Dessert
Vanillepudding mit roten Beeren



