Burg Satzvey
IRISCHER ABEND <=

Preis: 95,00 € pro Person exkl. Getranke

s.weingaertner@burgsatzvey.de Burg Satzvey
An der Burg 3, 53894 Mechernich




Griine Hugel, Kobolde, alte Burgen und
Pubs mit schummrigem Licht, aus
denen schnelle Fideln oder hohe
Flotentone dringen — das ist Irland.
Erleben Sie auf Burg Satzvey einen
Abend mit irischem Flair, mit Guinness,
Shepherd’s Pie und vielem mehr ...

Programm:
Folkmusik aus Irland, live gespielt auf
traditionellen Instrumenten, mit Gesang und
Anekdoten von der griinen Insel

Pubquiz

irische Trinkspriiche

Optional zubuchbar:

Fotostation

Fiir Gruppen ab 30 Personen.
Von 19.00 Uhr bis 22.30 Uhr.
Auf Wunsch sind die Zeiten variabel.

Optional:
Pauschale fiir
Guinness, Cidre und alkoholfreie Getranke.
Andere wahrenddessen oder nach Ablauf
der 3,5 Std. bestellte Getranke werden nach
unserer aktuellen Preisliste abgerechnet.

pro Person 25,- €




Meni

Vorab auf dem Tisch

Pinwheels: Teigrollchen mit Schinken und Kéase
Brot, Krauterbutter, Kasecreme

% %%

Vorspeisen

Irish Flag Clementine Cucumber Salad:
Clementinen-Gurkensalat mit Honig-Balsamico-Dressing

Green peas salad: Erbsensalat mit stilen Zwiebeln, Paprika
und cremigem irischem Kése-Dressing

Hauptgerichte

Schweineschulter mit Schwarte gegrillt, dazu wiirzige Sol3e,
Bratkartoffeln mit Speck und Kohl

Irisches Brathdhnchen mit Krautern gegrillt
dazu Champ: Kartoffelptiiree mit Friithlingszwiebeln, Milch und Butter

Shepherd’s Pie: Auflauf mit Rinder-Hackfleisch und Gemiise,
liberbacken mit Kartoffelpiiree

Dessert

Blackberry-fool: Sahne-Joghurt-Dessert mit Brombeeren
Irischer Apfelkuchen mit Vanilleso3e

Bildrechte: Burg: Manuel Thome, Musikerin & Uhr: Mario Kaspers, Getranke: Susanne und Mike Gohre, Der Fotoschmied
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